LES ENTREPRENEURS
DE BOULANGERIE




Créé par et pour les professionnels de la filiere, les certificats
de qualification professionnelle (CQP) ont une valeur
officielle et sont enregistrés au RNCP (Répertoire national des
certifications professionnelles).

Les CQP, ouverts aux salariés, aux demandeurs d’emploi ou
encore au public éloigné de I'emploi, offrent 'opportunité
d’acquérir des compétences et une certification.

...aux salariés ...a I'entreprise

Valoriser ses compétences Accompagner les salariés
par l'acquisition d‘'une dans le développement
certification reconnue de leurs compétences

dans I'entreprise et la filiere
Faire face aux
Evoluer au sein de I'entreprise évolutions techniques,
et diversifier ses missions organisationnelles de
I'entreprise
Donner du sens a son travail

Favoriser I'attractivité
Renforcer son employabilité des métiers

Fidéliser les salariés par
la montée en compétences




Les Ressources Humaines présentent,
généralement, ce projet a leurs collaborateurs

Se rapprocher d’'un organisme de formation (OF)
certifié QUALIOPI afin de définir les besoins
(nombre de candidats, modalités pratiques, durée...)

Faire passer des tests aux candidats sur la plateforme
EVALIM (site OCAPIAT) afin de proposer un programme
de formation basé sur le niveau global du candidat s’il est
seul ou du groupe s'il y a plusieurs candidats

Conclure une convention de formation
entre I'entreprise et 'OF

Accompagner avec le tuteur de I'entreprise et
le tuteur de I'OF le salarié durant sa formation

Evaluation du salarié par I'OF, le tuteur de I'entreprise et un jury
national paritaire (FEB et organisation syndicale de salarié) a la fin

de la formation

Enfin, si les évaluations sont positives, une commission

nationale paritaire valide I'obtention du CQP et délivre
le diplé6me au salarié




Les CQP
a votre disposition

14 CQP transversaux
au Secteur Alimentaire

Agent de maintenance Ouvrier qualifié

de nettoyage industriel
Agent logistique

Promoteur des ventes /
Attaché commercial Merchandiseur

Commercial sédentaire Responsable d’équipe

Conducteur de ligne Responsable d’unité

de production
Conducteur de machines

Technicien de maintenance
Conducteur de process spécialiseé

Opérateur de production Technicien logistique

3 CQP spécifiques
ala BVP*

*Les CQP spécifiques sont ouverts

01 Ouvrier qualifié de fabrication en BVP auxsalariés (IDCC 1747, 843), aux
demandeurs d’emplois et a toutes

02 Préparateur vendeuren BVP personnes intéressées. Pour toute
question relative au financement,

03 Responsable de magasin en BVP veuillez vous rapprocher de votre

conseiller OCAPIAT ou OPCO EP.




J
Témoignages

« En tant qu'entreprise, les CQP nous permettent de
reconnaitre les compétences de nos salariés par I'obtention
d’un diplébme officiel. De plus, ils donnent I'opportunité a
des personnes, sans qualification, d‘acquérir un socle solide
de connaissances. »

Camille, DRH NOVEPAN

«Ayant participé a la création de ces CQP, ma plus grande
satisfaction est de voir le bonheur que la réussite du CQP
apporte aux stagiaires, parfois sans diplbme, et le bénéfice
énorme dans l'entreprise lorsque nous leur rendons visite.
Pour moi c’est une grande fierté de pouvoir transmettre
mon savoir- faire a la prochaine génération de boulanger /
patissier. »

Joseph, membre dujury d’évaluation national FGTA-FO

« En tant que boulanger de métier et juré évaluateur,
J‘ai a cceur de transmettre mon savoir-faire aux candidats.
Voir se dessiner des projets de vie et les aider a les réaliser
est une chance et un bonheur. »

Enzo, membre dujury d’évaluation national FEB

«Jai eu la possibilité de suivre un CQP en maison d‘arrét.
J'ai découvert un métier qui a du sens et je suis fier

de réaliser de beaux produits. Au final grace aux CQP

et ala FEB, j'ai trouvé un travail pour lequel je me léve
avec passion chaque matin. Merci I'»

Cédric, dipldmé et embauché chez La Case a pain (la Réunion)




7.

FEB

LES ENTREPRENEURS
DE BOULANGERIE

Pour toutes informations,
VOus pouvez contacter:
slemaitre@febpf.fr

Tel: 0153207038

34, QuaidelaLoire

75019 PARIS
www.entreprisesboulangerie.org



